
SENSE PRESSA

MENU 1 1 1

CHOOSE A MAIN COURSE · CHOISISSEZ UN PLAT PRINCIPAL

Cod with "pochas" (white beans) and prawns in green sauce
Cabillaud aux "pochas" (haricots blancs), crevettes et sauce verte

"Matrimoni" of squid: grilled and stewed combo      
"Matrimoni" d'encornet : duo d'encornet grillé et en ragoût

Seared Iberian "presa" pork with mushrooms and celeriac purée cream   
Presa de porc ibérique, champignons et crémeux de céleri-rave

Grilled veal entrecote with french fries  (request it gluten-free)
Entrecôte de veau grillée avec frites (demandez-le sans gluten)

27,50 €  TAXES INCLUDED
Lunch from Monday to Sunday 
Déjeuner du lundi au dimange

+1,50 €
Service at the terrace extra p/p 
Service sur la terrasse supplément p/p

Includes water and bread
Comprend de l'eau et du pain

CHOOSE A STARTER · CHOISISSEZ UNE ENTRÉE

Green and raw vegetable salad
Salade de légumes verts et crus

Cesar salad 
Salade César

Zucchini tagliatelle nest with catalan cottage cheese, crushed almond biscotti, 
duck ham and rosemary vinaigrette
Nid de tagliatelles de courgette au fromage "Mató", croquants aux amandes, 
jambon de canard et vinaigrette au romarin

Marinated salmon salad with beetroot tartar, endives, and basil
Salade de saumon mariné, tartare de betterave, endives et basilic

Roasted onion stuffed with mushrooms and roast beef and toasted bread cream 
Oignon rôti farci aux champignons, et au rosbif, avec crème de pain grillé

CHOOSE A DESSERT   · CHOISISSEZ UN DESSERT

Chocolate with bread, olive oil, and sea salt flakes  
Chocolat au pain, huile d'olive et fleur de sel

Flann..... with whipped cream
Flann....à la crème

Egg yolk coustard whit pistachios and toasted coconut cream       
Flamet aux pistaches et crème de coco torréfiée

Yogurt espuma with red berry compote
Écume de yaourt à la confiture de fruits rouges

Seasonal fresh fruit
Fruits frais de saison



7,00 €

7,25 €

7,50 €

SNACKS

Hummus  chickpeas with black olive, dried tomato and 
crisp bread (request it gluten-free)
Hummus de pois chiches, olive noire, tomate seicheé et 
croustillant de pain (demandez-le sans gluten)

Bravas fries with aioli and spicy brava sauce
(request it gluten-free)
Bravas avec aïoli et sauce brava épicé             
(demandez-le sans gluten)

Our iberian ham croquettes
Nos croquettes au jambon ibérique

Cod fritters (request it gluten-free)
Beignets de morue (demandez-le sans gluten)

We take care of the Earth, we reduce food waste;
order your leftover food to take away.
Nous prenons soin de la Terre, nous réduisons le gaspillage alimentaire;
demandez-nous votre nourriture à emporter.

UP TO 12 YEARS • JUSQU’À 12 ANS

8,00 €

9,50 €

12,00 €

10,00 €

5,00 €

4,00 €

FOR THE LITTLE ONES • POUR LES PETITS
Macaroni with tomato sauce
Macaronis à la sauce tomate

Beef burger platter with french fries 
Burger au boeuf, sans pain, avec des frites 

Beef burger with bun, lettuce, tomato and cheddar 
Burger au boeuf dans le pain, avec laitue, tomate et cheddar

Crispy chicken fingers with fried potatoes
Bouchées de poulet croustillantes avec frites

Portion of french fries (request it gluten-free)
Les frites (demandez-le sans gluten)

DESSERTS

Plain or flavored yogurt
Yaourt nature ou aromatisé

5,00 €

6,00 €

Ice cream duo 
Duo de glaces

Seasonal fruit 
Fruits de saison 

Not included in the daily menu  
Non inclus dans le menu du jour 

CONTAINS • CONTIENT

Gluten
Gluten

Dairy
Laitier

Egg
Oeuf

Soy
Soja

Fish
Poisson

Crustacean
Crustacés

Molluscs
Mollusques

Shell nuts
Fruits secs

Peanut
Arachide

Celery
Céleri

Sesame
Sésame

Sulphites
Sulfites

Mustard
Moutarde

Lupin
Lupin

Dishes can be adapted for vegetarians (no meet, no fi sh). For vegan dishes ask the waiter.
Plats adpatés aux végétariens (no viande, no poisson). Pour végétalien plats demandez au serveur.

7,50 €
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