f
@ hotel alimara sunimrum

restaurant & bar

MENU GRUP MIGDIA SUMMUM

Entreteniments a taula,

Amanida de tomaquets cirerol amb burrata,

vinagreta d’anxoves i carquinyolis WA
Formatge curat d’ovella amb cruixent de paV % (i
Espatlla iberica amb pa amb tomaquet '
Cremds de cigrons amb olives negres,
tomaquet sec i cruixent de pa v
Les nostres croquetes de pernil ibéeric *‘%
Patates braves amb allioli i romesco rabitit V % ® @
Bunyols de bacalla N @ @

A triar un principal,

Bacalla amb pebrot molt escalivat i pil-pil
d’alls tendres i alfabrega

Llaminera de porc amb toffee de coliflor,
pastanaga i reducci6 de vi dolg

Mitjana de vedella a la planxa amb patates rosses (%)

Final dolg a triar,

Maduixes amb cremods de xocolata blanca
i almivar de melivinagre V

Flammm... amb nata V

Plat de fruita del temps V

32,50 € (IVA inclos)

Disponible de dilluns a diumenge en els serveis de migdia sota demanda
Grups de 9 a 18 persones. Inclou una beguda per persona.
Els plats marcats amb V estan adaptats a persones vegetarianes (no carn, no peix) Demani més
opcions. Si voste és vega, consulti al personal.
Consulti al personal per adaptar el menu a intolerancies o allérgies

CONTE / CONTIENE / CONTAINS / CONTIENT:

EN > ). = = A \ Sy & S 3 :
Gluten- Crustacis - Ous - Peix- Cacauets - Soja- Lactics- F.Closca - Api -Mostassa- Sésam - Sulfitos - Moluscs - Altramusos

Gluten - Crustacean- Egg - Fish- Peanut - Soy- Dairy - ShellNuts -Celery- Mustard -Sesame - Sulphites -Molluscs -  Lupin
Gluten - Crustaceos -Huevos- Pez - Cacahuetes - Soja- Lacteos- Frutos Secos- Apio - Mostaza -Sésamo- Sulfitos -Moluscos - Altramuces



