Celebrad la Navidad en nuestros salones
y ahorradle el trabajo a los cocineros

‘ hOtel alimar‘a y cocineras de la familia.

{Queréis pasar también la noche
o disfrutar de una buena siesta?
Anadid una habitacion a
vuestra reserva.

MENU DE NOCHEBUENA,
SAN ESTEBAN, ANO NUEVO Y REYES

RESTAURANTE

oooooooooooooooooooooooooooooooo

TAPAS (todas incluidas)

Sam de pollo César
Coca de maiz con tartar de atun y remolacha
Bocadito crujiente con lomo de ternera curada
Cangrejo brioche

----------------

ENTRANTES
Caneldn de asado con matrimonio de salsa trufada y crema de parmesano

Coca tibia de langostinos con asado de verduras de otofio y suquet de romesco
Ensalada de langostinos con aguacate, fruta y vegetales con crema de escabeche de limon

------------------

PRINCIPALES

Corvallo con salsa de lima y mantequilla, dulce de boniato e hinojo fresco
Falso ossobuco de ternera y graten de patata con picada de setas y pifiones a la naranja
Jarrete blanco relleno de ceps, milhojas de calabaza y salsa de asado

FINAL DULCE

Tronco de chocolate con leche, avellana y pera
Mousse de turrén con lima y toffee

....................

SOBREMESA
Turrones y barquillos

BODEGA

Vino de la casa, agua, café y copa de cava

PRECIO POR PERSONA: 58 €

INFORMACION Y RESERVAS +34 935 040 444 Berruguete, 126
alimara.banquets@cett.cat 08035 Barcelona



@ hotel alimara

MENU INFANTIL (vasta2 afios)

--------------------------------

TAPAS (todas incluidas)

Chips de patata
Pan bufado con jamén ibérico
Tapon de tortilla de patata

..............

ENTRANTE

Macarrones con asado de Fiesta Mayor
Canelones gratinados

................

PRINCIPAL

Pollo asado con patatas vivas
Milanesa de ternera a la napolitana y patatas vivas

..............

POSTRES
Texturas de chocolate

...............

BEBIDAS

Agua mineral, refresco o zumo

PRECIO POR PERSONA: 28 €

MENU VEGETARIANO

vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv

TAPAS (todas incluidas)

Roll vegetal con cacahuete y lima
Hummus de pesto con crujiente de maiz
Chips vegetales
ENTRANTE

Nido frio vegetal con crema de aguacate y emulsion de lima

................

PRINCIPAL

Timbal de Heura, alcachofas y setas con salsa de mostaza

.................

FINAL DULCE
Panna cotta de mango y vainilla con crujiente de granola

vvvvvvvvvvvvvvvvvvvv

SOBREMESA
Turrones y barquillos

............

BODEGA

Vino de la casa, agua, café y copa de cava

PRECIO POR PERSONA: 58 €

INFORMACION Y RESERVAS +34 935 040 444 Berruguete, 126
alimara.banquets@cett.cat 08035 Barcelona



@ hotel alimara

HABITACION

En Nochebuena, quedaos a dormir y desayunad por solo 90,00 € la habitacion doble.
Siesta en el Alimara para San Esteban, Afio Nuevo y Reyes. Podéis disfrutar de una
siesta por solo 50,00 € la habitacion doble (de 16 a 21 horas).

CONDICIONES DE RESERVA EN NUESTROS RESTAURANTES

Todos los precios incluyen el 10% de I.V.A.
Reservas de maximo 18 personas, disponibilidad limitada.

Se podra permanecer en el restaurante hasta las 00:30 horas en Nochebuena.
Se podra permanecer en el restaurante hasta las 17:30 horas el resto de dias.
Los platos elegidos se deben comunicar antes del dia:

-15 de diciembre para Nochebuena y San Esteban
-24 de diciembre para Afio Nuevo
-29 de diciembre para Reyes
Se puede variar el numero de asistentes hasta 72 horas antes de la cena o comida.
Cualquier cancelacién posterior supondra un gasto del 100% del menu.

CONDICIONES DE PAGO

Depdsito de dos menus como confirmacion de la reserva. Este depdsito
no es reembolsable en caso de cancelaciéon de la reserva,
70% del pago 5 dias antes del dia del evento.
Importe restante y posibles extras, el mismo dia

INFORMACION Y RESERVAS +34 935 040 444 Berruguete, 126
alimara.banquets@cett.cat 08035 Barcelona



