f
@ hotel alimara sunirum

restaurant & bar

MENU GRUPO MEDIODIA SUMMUM

Entretenimientos en mesa,

Ensaladilla rusa N >
Queso curado de oveja con crujiente de panV %) (M
Paleta ibérica con pan con tomate %
Patatas bravas con allioliy romesco picante V &,‘ N
Croquetas de jamon ibérico & ) (7
Hummus de garbanzos con crujiente de panV \
A escoger un principal,
Merluza a la plancha con salteado de setas y calabaza (= (&) 9)
o AL VARY,
Codillo de cordero asado con aceitunas, limony HIOIC)
cremoso de apionabo -
o
Entrecot de ternera a la plancha con patatas fritas (%)
Final dulce,
Tarta de chocolate 70%V @)
(0]
Crema montada con toffe y crujiente de barquillo V & i)
. -

Plato de fruta del tiempo V

32,50 € (10% IVA incluido)

Disponible de lunes a Domingo en los servicios de mediodia bajo demanda
Grupos de 9 a 18 personas. Incluye una bebida por persona.
Los platos marcados con V estan adaptados a personas vegetarianas (no carne, no pescado) Pida mds opciones
Si desea una dieta vegana, consulte a nuestro personal.
Consulte al personal para adaptar el menu a intolerancias o alergias

CONTE / CONTIENE / CONTAINS / CONTIENT:

L S \ 0 vt ) & ) \
%) &) (©) (&) \3 , i %) ;
Gluten- Crustacis - Ous - Peix- Cacauets - Soja- Lactics- F.Closca - Api -Mostassa- Sésam - Sulfitos - Moluscs - Altramusos
Gluten - Crustacean- Egg - Fish-

Peanut - Soy- Dairy - ShellNuts -Celery- Mustard -Sesame -Sulphites -Molluscs -  Lupin
Gluten - Crustaceos -Huevos- Pez - Cacahuetes - Soja- Lacteos- Frutos Secos- Apio - Mostaza -Sésamo- Sulfitos -Moluscos - Altramuces



