{
sunmmum @ hotel alimara

restaurant & bar

Servei de sopar / Servicio de cena
Per a compartir... O no! / Para compartir...iO no!
Hummus de cigrons amb cruixent de pa  (demani'l sense gluten) 6,50 €
Hummus de garbanzos con crujiente de pan (pidalo sin gluten)

Tast de formatge d'ovella amb oli, olives i cruixent de pa (demani'l sese gluten) 8,00 €
Degustacion de queso de oveja con aceite, aceitunas y crujiente de pan (pidalo sin gluten)

Racio de patates fregides (demani'l sense gluten) 5,00 €
Racion de patatas fritas (pidalas sin gluten)

Patates amb la nostra salsa bravai allioli  (demani'l sense gluten) 6,50 €
Patatas con nuestra salsa brava y allioli (Pidalas sin gluten)

Les nostres croquetes de pernil ibéric 7,25€

Nuestras croquetas de jamon ibérico

Entrants frescos / Entrantes frescos

Amanida de tomaquet amb ventresca de tonyina 9,00 €
Ensalada de tomate con ventresca de attn

La nostra amanida russa (demani'l sense gluten) 8,00 €
Nuestra ensaladilla rusa (pidala sin gluten)

Amanida César amb pollastre 10,50 €
Ensalada César con pollo

Amb molta engruna! / jCon mucha miga!

Sandwitx de pastrami amb ruca, cogombre agredolg i mostassa 8,50 €
Sandwich de pastrami con ricula, pepino agridulce y mostaza

Coca tebia de mozzarella amb mortadel-la i picada de festucs 12,00 €
Coca tibia de mozzarella con mortadela y picada de pistachos

Mollet de pernil dolg i gruyere 8,50 €
Mollete de jamon dulce y gruyére

Hamburguesa vegetariana amb enciam i tomaquet 12,00 €
Hamburguesa vegetariana con lechuga y tomate

Hamburguesa de vedella amb enciam, tomaquet i formatge cheddar 12,00 €
Hamburguesa de ternera con lechuga, tomate y queso cheddar

Plats calents / Platos calientes

Crema de verdures amb llavors i pa torrat (demani'l sense gluten) 7,00 €
Crema de verduras con semillas y pan tostado (pidalo sin gluten)

Macarrons amb salsa de tomaquet i parmesa 8,00 €
Macarrones con salsa de tomate y parmesano

Mossegades cruixents de pollastre amb salsa barbacoa 10,00 €
Mordiscos crujientes de pollo con salsa barbacoa

Mandonguilles amb tomaquet, picada d'alfabrega i parmesa 11,00 €

Albondigas con tomate, picada de albahaca y parmesano

Llug al forn amb verdures a la provengal 15,50 €
Merluza al horno con verduras a la provenzal

Mitjana de vedella a la planxa amb patates rosses (demani'l sense gluten) 17,50 €
Entrecot de ternera a la plancha con patatas fritas (pidalo sin aluten)
Final dolg¢ / Final dulce

Didal de gerds amb cremés de xocolata blanca

Dedal de frambuesa con cremoso de chocolate blanco

logurt grec amb poma al forn i granola (demani'l sense fruits secs)
Yogur griego con manzana al horno y granola (pidalo sin frutos secos)

Plat de fruita del temps
‘Plato de fruta del tiempo

Sopar de dilluns a diumenge/ Cenas de lunes a domingo
Servei a la terrassa suplement per persona / Servicio en terraza suplemento por persona 1,50 €
IVA VIGENT INCLOS / IVA VIGENTE INCLUIDO

Y’ Aquests plats estan adaptats per a persones vegetarianes (no carn, no peix). Si vosté és una persona vegana, consulti al personal

v Estos platos estdn adaptados para personas vegetarianas (no carne, no pescado). Si es usted una persona vegana, consulte al personal

Tenim cura de la Terra, reduim el malbaratament alimentari; demani el seu menjar sobrant per emportar.
Cuidamos la Tierra, reducimos el desperdicio alimentario; pida su comida sobrante para llevar.
CONTE / CONTIENE / CONTAINS / CONTIENT: R
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Gluten- Crustacis - Ous - Peix- Cacauets - Soja- Lactics - F.Closca - Api - Mostassa - Sésam - Sulfitos - Moluscs - Altramusos ALIMENTACIO MEDITERRANIA
Gluten - Crustacean- Egg - Fish- Peanut - Soy- Dairy - ShellNuts -Celery- Mustard -Sesame - Sulphites -Molluscs - Lupin
Gluten - Crustaceos - Huevos- Pez - Cacahuetes - Soja- Lacteos- Frutos Secos- Apio - Mostaza - Sésamo- Sulfitos -Moluscos - Altramuces




