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SUIRILn @ hotel alimara

Servei de dinar / Servicio de almuerzo

Per a picar (No inclos al menud) / Para picar (No incluido en el menu)

Amanida russa (demani'l sense gluten) 8,00 € B ) (5 )((E) (¥ _
Ensaladilla rusa (pidalo sin gluten)

Hummus de cigrons amb cruixent de pa sardo (demani'l sense gluten) 6,50€\ (&) (%5 (9"
Hummus de garbanzos con crujiente de pan sardo (pidalo sin gluten)

Patates braves amb allioli i salsa sriracha (demani'l sense gluten) 6,50€V %) (&)1 s

Patatas bravas con alioli y salsa sriracha (pidalo sin gluten)

Croquetes de pernil ibéric 7,25 € % ) )

Croquetas de jamén ibérico

Entrants / Entrantes

Amanida d'enciams, crus, llavors i cereals 8,00€\* () (4"

Ensalada de lechuga, crudités, semillas y cereales

Amanida d'endivies amb salmé marinat, nous pacanes i tzatziki de poma verda 11,50 € ENM(&
Ensalada de endivias con salmon marinado, nueces pecanas y tzatziki de manzana verde o

Amanida César de pollastre rostit 10,50 € MESIEIED
Ensalada César de pollo asado '

Flor de carxofa amb ou escumat, bull negre i picada de pinyons 10,50 €
Flor de alcachofa con huevo poché, bull negro y picada de pifiones

Canel6 de rostit amb matrimoni de foie i trufa 11,50 € (M (&) () (€
Canelon de asado con matrimonio de foie y trufa

Peix i carn / Pescado y carne
Llom de bacalla amb minestra de verdures i crema d'alls tendres 17,50 € (= ()
Lomo de bacalao con menestra de verduras y crema de ajos tiernos i

Llobarro a la planxa amb esparrecs i suc d'anxova 16,50 € &) (&) (& 'j 1PA%H

Lubina a la plancha con espdrragos y jugo de anchoa

Costellam premsat de porc Duroc amb xutney de pinya i saltat de col 14,50 € 1)
Costillar prensado de cerdo Duroc con xutney de pifia y salteado de col

Filet de porc ibéric amb remolatxa, maduixes i formatge Garrotxa 14,50 € o) ()
Solomillo de cerdo ibérico con remolacha, fresas y queso Garrotxa

Mitjana de vedella a la planxa amb patates rosses (demani'l sense gluten) 17,50 € )
Entrecot de ternera a la plancha con patatas fritas (pidalo sin gluten)
Postres / Postres

Pa amb xocolata, oli i sal 6,50€ V
Pan con chocolate, aceite y sal

Tiramisu al plat 600€V [ %)(
Tiramisu al plato

Textures de maduixes 650€ V' () (G
Texturas de fresas

logurt grec amb poma al forn i granola (demani'l sense fruits secs) 550€ Y 1)
Yogur griego con manzana al horno y granola (pidalo sin frutos secos)
Plat de fruita del temps 6,00€ Y

Plato de fruta del tiempo

Ment = 1 1 1 Dinars de dilluns a divendres / Almuerzos de lunes a viernes 25,00 €
Dinar caps de setmana i festius / Fines de semana i festivos 27,50 €
Servei a la terrassa suplement per persona / Servicio en terraza suplemento por persona 1,50 €

VA VIGENT INCLOS / IVA VIGENTE INCLUIDO

El menu inclou pa i una beguda (aigua, copa de vi, copa de cervesa o refresc). El menu no es pot compartir.
V' Aquests plats estan adaptats per a persones vegetarianes (no carn, no peix). Si vosté és vega, consulti al personal.

El mend incluye pan y una bebida (agua, copa de vino, copa de cerveza o refresco). El ment no se puede compartir.
V Estos platos estdn adaptados para personas vegetarianas (no carne, no pescado). Si usted es vegano, consulte al personal.

Tenim cura de la Terra, reduim el malbaratament alimentari; demani el seu menjar sobrant per emportar.
Cuidamos la Tierra, reducimos el desperdicio alimentario; pida su comida sobrante para llevar.

CONTE / CONTIENE / CONTAINS / CONTIENT:

%, fe” ) N 1 i 3 . -~y SN q b4
Gluten- Crustacis - Ous - Peix- Cacauets - Soja- Lactics - F.Closca - Api - Mostassa- Sésam - Sulfitos - Moluscs - Altramusos ‘2621! *ﬁAmEd
Gluten - Crustacean- Egg - Fish- Peanut - Soy- Dairy - ShellNuts -Celery- Mustard -Sesame - Sulphites -Molluscs -  Lupin HemeNTA Moo

Gluten - Crustaceos - Huevos- Pez - Cacahuetes - Soja- Lacteos- Frutos Secos- Apio - Mostaza -Sésamo- Sulfitos -Moluscos - Altramuces



