f
@ hotel alimara SUTITUN

restaurant & bar

MENU GRUPO MEDIODIA SUMMUM

Entretenimientos en mesa,

Ensaladilla rusa NE
Queso curado de oveja con crujiente de panV
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Paleta ibérica con pan con tomate
Patatas bravas con allioli y salsa sriracha V
Croquetas de jamodn ibérico
Coca de caponata sicilianay anchoas
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A escoger un principal,

Lomo de bacalao con menestra de verduras

i crema de ajos tiernos
o

Costillar prensado de cerdo Duroc

con xutney de pifa i salteado de col =
o

Entrecot de ternera a la plancha con patatas fritas

Final dulce,

Chocolate con pan aceite y sal v
o
Tiramisu al plato v NI
o
Texturas de fresas V i)

31 € (10% IVA incluido)

Disponible de lunes a Domingo en los servicios de mediodia bajo demanda
Grupos de 9 a 18 personas. Incluye una bebida por persona.
Los platos marcados con V estan adaptados a personas vegetarianas (no carne, no pescado) Pida mas opciones
Si desea una dieta vegana, consulte a nuestro personal.
Consulte al personal para adaptar el menu a intolerancias o alergias

CONTE / CONTIENE / CONTAINS / CONTIENT:
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Gluten- Crustacis - Ous - Peix- Cacauets - Soja- Lactics- F.Closca - Api -Mostassa- Sésam - Sulfitos - Moluscs - Altramusos
Gluten - Crustacean- Egg - Fish-

Peanut - Soy- Dairy - ShellNuts -Celery- Mustard -Sesame - Sulphites -Molluscs -  Lupin
Gluten - Crustaceos -Huevos- Pez - Cacahuetes - Soja- Lacteos- Frutos Secos- Apio - Mostaza -Sésamo- Sulfitos -Moluscos - Altramuces



